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1 'EXPORTADOR DE VINOS

DEL NUEVO MUNDO

ANIAE  vinosd¢eChile

CHILE

CHILE

AMERICA DEL SUR

En la actualidad, Chile se posiciona
como el principal exportador de
vinos del Nuevo Mundo y el cuarto a
nivel mundial (ODEPA, 2023).

Este reconocimiento se debe en
gran parte a su notable riqueza geo-
grafica, la cual se refleja en |a alta ca-
lidad y diversidad de sus cepas.
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ANTECEDENTES GENERALES

UNIVERSO ENCUESTA

Los resultados de la encuesta de Elaboradores de Vino representan 301 millones
de litros elaborados en el ano 2024, correspondiendo al 33% de los vinos con De-
nominacion de Origen (D.O.) y al 27% del total de vinos de la produccidon nacional
en el ano 2023. En tanto, las encuestas de productores de uva representan a
12.227 hectareas correspondiendo a un 9% del total nacional, respecto al
Catastro Viticola del SAG del ano 2022.

Participaron en la encuesta 188 centros productivos de distintas empresas
vitivinicolas.

La encuesta de vendimia se dividid en dos tipos:

1. Encuesta productores de Uva 93 encuestas.
2. Encuesta elaboradores de Vino 95 encuestas.
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ENCUESTAS POR REGION VITICOLA

PRODUCTORES DE UVA

Origen encuestas:

PRODUCTORES DE UVA

* Norte
Coquimbo
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Valle Central

Region viticola
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Austral
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N° de encuestas
Grafico 1. NUmero de encuestas por region viticola.

Fuente: Encuesta de Vendimia, Productores de Uva, 2024.
*La region Norte corresponde a la region de Arica y Parinacota.




ENCUESTAS POR REGION VITICOLA

ELABORADORES DE VINO Vinosc¢eChile ANIAE

Origen encuestas:

ELABORADORES DE VINO

Coquimbo - 12
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0
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Grafico 2. NUmero de encuestas por region viticola.

Fuente: Encuesta de Vendimia 2024. Elaboradores de Vino, 2024.
*Las encuestas pueden representar mas de una region viticola o valle.
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I ASPECTOS CLAVES
EMBALSES

Al mes de diciembre del ano 2023 se acumularon 7.147 millones de m?3 de agua,
siendo un 31% superior respecto a los 5.447 millones de m?* almacenados en di-
ciembre del ano 2022. Sin embargo, el promedio historico es de 7.272 Mill m3,
por lo que 2023 se encuentra ligeramente por debajo del mismo. También, hay 7
embalses cuyo volumen actual es menor a un 20% respecto de su capacidad,
principalmente, en la region de Coquimbo.

PRECIPITACIONES ACUMULADAS

La temporada 2023-2024 inicid con una primavera fresca, con un buen nivel de
contenido de agua en el suelo en los vinedos, a excepcidon de la region de Ataca-
ma y Coquimbo, que presentan déficit elevados en embalses, rios y canales.
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PRECIPITACIONES ZONA NORTE A CENTRO

A DICIEMBRE DEL 2023

PRECIPITACIONES A DICIEMBRE DEL 2023
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GCrafico 3. Precipitaciones en valles de la zonas Norte y Centro (mm) por estacion meteoroldgica.
Volumen acumulado ano 2023 respecto al promedio (2012-2022).
Fuente: DGA, Informe de Pre-vendimia ODEPA, 2024.
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A DICIEMBRE DEL 2023

PRECIPITACIONES CENTRO A SUR . VinosscChile ANIAE
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Grafico 4. Precipitaciones en valles de la zonas Centro y Sur (mm) por estacion meteoroldgica.
Volumen acumulado ano 2023 respecto al promedio (2012-2022).
Fuente: DGA, Informe de Pre-vendimia ODEPA, 2024.




HORAS FRIO ZONA NORTE Y CENTRO

TEMPORADA 2023-2024

HORAS FRIO NORTE Y CENTRO
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Grafico 5. Acumulacion de Horas Frio (base 7,2°C) temporada 2023-2024, zonas Norte y Centro.
Fuente: Red Agrometeorologica de INIA.
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HORAS FRIO ZONA CENTRO Y CENTRO SUR

TEMPORADA 2023-2024
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Estacion Meteorologica

Grafico 6. Acumulacion de horas frio temporada 2023-2024, zona Centro Sur y Sur.
Fuente: Red Agrometeorologica de INIA.
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Desde la region Metropoli-

tana hasta Talca se generd

una buena acumulacion de h_,'”s

horas frio en la temporada
(Grafico 6).
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HORAS FRIO ZONA CENTRO SUR Y SUR

TEMPORADA 2023-2024
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Grafico 7. Acumulacion de Horas Frio (base 7,2°C) temporada 2023-2024, zonas Centro Sur y Sur.
Fuente: Red Agrometeorologica de INIA.
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Entre las localidades de Cauquenes y

B s

Osorno la acumulacidon de Horas Friose

encontré sobre las 750 HF (Gréfico 7).
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ACUMULACION

BASE 10.

GRADOS DIA NORTE Y CENTRO
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Grafico 8. Acumulacion de Grados Dia (base 10°C) temporada 2023-2024. Zonas Norte y Centro.
Fuente: Red Agrometeoroldgica de INIA.

Acumulacion de Grados Dia
(GD) en las localidades del

Norte y la regidon de Valparai-
SO se presentaron con valores
menores a 1.000 DG (costa)
hasta superar los 2.400 GD
en Paiguano y Tierra Amarilla
(Grafico 8).



ACUMULACION

BASE 10.
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Grafico 9. Acumulacion de Grados Dia (base 10°C) temporada 2023-2024, Zonas Centro y Sur.
Fuente: Red Agrometeoroldgica de INIA.
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En la zona Centro y Centro Sur la
acumulacion de Grados Dia se encontrd
entre 1400 DG e Chimbarongo hasta su-
perar los 1895 DG en Peumo de la
region de O'Higgins y Pirque en la region
Metropolitana (Grafico 9).
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Estacion Meteorologica

Grafico 10. Acumulacion de Grados Dia (base 10°C) temporada 2023-2024, Zonas Centro Sur y Sur.
Fuente: Red Agrometeoroldgica de INIA.

Para la zona Centro Sur y Sur, los Grados
Dia se registraron en niveles desde 1660
en Chillan a valores de 725 en Osorno,
complicando la maduracion de uvas
(Grafico 10).



DESARROLLO Y VENDIMIA

TEMPORADA 2023-2024
ZONA NORTE

El déficit hidrico fue adelantando la cosecha en un promedio de 2 a 3 semanas.
- En la region de Arica y Parinacota, las olas de calor a inicios del 2024 generaron una disminucion de la
produccion y un adelanto de cosecha hasta de 4 semanas.

- Las regiones de Atacama y Coquimbo tuvieron un inicio de temporada con escasas precipitaciones de
invierno, lo que redujo significativamente la disponibilidad de agua para la produccion vitivinicola.
Los vinedos presentaron una condicion fitosanitaria muy buena y sin efectos de heladas.

ZONA CENTRO

- En el valle del Aconcagua, los vinedos han podido contar con una buena disponibilidad de agua a inicios
de temporada, tanto en el suelo como en los caudales de las aguas superficiales, y con una primavera con
ausencia de danos por heladas. La vendimia tuvo un atraso entre 1 a 2 semanas.

- En el valle de Casablanca el inicio de las brotaciones tendié a mantenerse o adelantarse levemente
respecto a la temporada anterior, en tanto el desarrollo de |la pinta y las fechas de cosecha se presentaron
bastante heterogéneas con complicaciones en el desarrollo de floracidon y cuaja. La vendimia tuvo un
atraso de 2 a 3 semanas.

- En el valle del Maipo, en las zonas cordilleranas, se registraron danos por presencia de heladas en
septiembre e inicios de octubre en variedades tintas, con el avance de una primavera fresca. Se presenta-
ron eventos de altas temperaturas a inicios de verano, disminuyendo hacia la cosecha. Los vinedos pre-
sentaron heterogeneidad de madurez de uvas. La vendimia tuvo un atraso promedio entre 1 a 2 semanas.

- El valle del Cachapoal comenzé la temporada con una mayor disponibilidad de agua en el suelo, con
atrasos leves de la brotacion y un envero mas largo de lo esperado. Se presentaron inundaciones en pri-
Mmavera que generaron una disminucion estimada en vinedos afectando parte de la produccion. Las altas
temperaturas de inicio de verano y las temperaturas moderadas y lluvias a cosecha afectaron el desarrollo
de la vid. La vendimia comenzo con un atraso promedio de 2 a 3 semanas.
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DESARROLLO Y VENDIMIA

TEMPORADA 2023-2024
ZONA CENTRO

- En el valle de Colchagua los vinedos presentan una buena disponibilidad de agua, en tanto las
brotaciones tuvieron respuestas variadas en los distintos vinedos, registrandose adelantos y atrasos al
inicio de temporada y con una floracion y cuaja poco uniformes. La madurez de las uvas se desarrollo de
Mmanera heterogénea, con un inicio de vendimia con un atraso promedio de entre 2 a 3 semanas.

- En los vinedos del valle de Curicé la temporada comenzoé con buena disponibilidad de agua. Las
brotaciones fueron disimiles respecto a la temporada anterior, con adelantos y atrasos leves para las dis-
tintas variedades. A nivel general los productores indican no haber sufrido heladas de importancia. La
cuaja estuvo heterogénea y la vendimia comenzo con un atraso promedio de 2 a 3 semanas.

- En el valle del Maule |la buena disponibilidad de agua y la baja presencia de heladas ayudo al buen de-
sarrollo de la temporada. Las lluvias de otono complicaron la oportunidad de cosecha en los vinedos. La
vendimia comenzo con un atraso de 1 hasta 4 semanas.

ZONA SUR

. Los vifledos de la regién del Nuble y del Biobio se encuentran en una buena condicién de vegetacion,
sin presencia de sequia, La vendimia tuvo un atraso promedio entre 1 a 2 semanas.

- En los valles del Biobio y en el valle del Malleco |la presencia de heladas tardias afectaron de manera
importante el desarrollo y las producciones de los vinedos. Atrasos de inicio de vendimia hasta de 4
semanas.

- En la Zona Austral de Cautin y Osorno, presentaron heladas de primavera y brotaciones un poco
tardias, con un desarrollo de uvas mas lento de lo esperado dadas las condiciones de temperatura de la
temporada. La vendimia comenzd con 3 a 4 semanas de atraso
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INICIO DE VENDIMIA 2024 VinoseeChile ANIAE

El inicio de la vendimia 2024 se destaco por un retraso en general de 2 a 3 semanas respecto al promedio historico.

b

INICIO DE LA VENDIMIA 2024,
EN RELACION A LA VENDIMIA 2023
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Grafico 11.- Inicios de vendimia senalados por los productores a nivel nacional,
respecto a la vendimia del ano 2023.
Fuente: Encuesta de Vendimia 2024, Productores de uva.




PARAMETROS FiSICO-QUIMICOS DE COSECHA

PARAMETROS FiSICO-QUIMICOS
VARIEDADES BLANCAS

60%

49% 50%
50% 48%

42%
40%
40% 38%
30%
20% 13%
B Mas alta que el promedio
. 10% 9%
10% I B Comparable al promedio
. & Mas baja que el promedio
pH

0%
‘Brix Acidez titulable

% de respuestas

Grafico 12. Parametros fisico quimicos de uvas blancas en cosecha, respecto al promedio historico.
Fuente: Encuesta de Vendimia 2024, Elaboradores de Vino.

Respecto a los parametros fisico quimicos de
la temporada, la mayoria de los encuestados
sefalan mantener niveles similares al prome-
dio histdrico en pH y Acidez Titulable, sin em-
bargo un 49% de las uvas blancas y un,
de las uvas tintas indicaron una
centracion de °Brix (Gra
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PARAMETROS FiSICO-QUIMICOS
VARIEDADES TINTAS
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Grafico 13. Parametros fisico quimicos de uvas tintas en cosecha, respecto al promedio historico.
Fuente: Encuesta de Vendimia 2024, Elaboradores de Vino.




PARAMETROS FISICO-QUIMICOS DE COSECHA e AN
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FENOLES TOTALES Y COLOR
VARIEDADES TINTAS
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tintas fueron en su mayoria co
promedio (Graficol4).

Grafico 14. Parametros fisico quimicos de uvas tintas en cosecha, respecto al promedio historico.
Fuente: Encuesta de Vendimia 2024, Elaboradores de Vino.
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AFECCIONES POR PLAGAS EN LOS VINEDOS
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La buena sanidad de la uvas, fue un

Polilla del racimo | 7 aspecto destacado por los productores.
Sin embargo, la plaga con mayor afeccion
0 5 10 15 20 25 30 35 40 45 en los vinedos correspondid a ataque de
aranita, seguida por el burrito de la vid.
N de respuestas El ataque de pajaros también fue destacado

por los productores (Grafico15).

Grafico 15. Nivel de Fenoles Totales y Color de uvas tintas en cosecha respecto al promedio historico.

Fuente: Encuesta de Vendimia 2024, Elaboradores de Vino. VEND
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CONDICIONES SANITARIAS ANTAE
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Dentro de las enfermedades de la vid tuvieron su mayor presencia
el Oidio y el complejo de Hongos de |la madera, seguidos por la
Botritis (Grafico 16).

AFECCIONES POR ENFERMEDADES DESORDENES FISIOLOGICOS O DANOS EN UVAS
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Grafico 16. Afeccion por enfermedades en vinedos para la temporada 2023-2024. Grafico 17. Afeccion por desordenes fisiologicos o danos en uvas para la temporada
Fuente: Encuesta de Vendimia 2024, Productores de uva. 2023-2024. Fuente: Encuesta de Vendimia 2024, Productores de uva.
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ESTADO SANITARIO UVAS EN COSECHA

El estado sanitario de las uvas en cosecha fue senalado como
bueno a muy bueno, representando un 83% para variedades
blancas y un 92% en variedades tintas (Graficos 18y 19).

ESTADO SANITARIO UVAS EN COSECHA
VARIEDADES BLANCAS

Regular Malo 0%
17%

Bueno
43%

Muy bueno
40%

Grafico 18. Estado sanitario uvas recibidas en bodega, variedades blancas.
Fuente: Encuesta de Vendimia 2024, Elaboradores de vino.

ESTADO SANITARIO UVAS EN COSECHA
VARIEDADES TINTAS
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Grafico 19. Estado sanitario uvas recibidas en bodega, variedades tintas.
Fuente: Encuesta de Vendimia 2024, Elaboradores de vino.
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CALIDAD DE LA UVA

Respecto a parametros de importancia sobre la calidad de la
vendimia; en vinos blancos la acidez estuvo sobre el promedio y

la intensidad aromatica en niveles similares al promedio histérico

(Grafico 20).

ACIDEZ E INTENSIDAD AROMATICA
VARIEDADES BLANCAS
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Grafico 20. Niveles de acidez e intensidad aromatica, variedades blancas respecto al
promedio. Valores corresponden a la sumatoria de respuestas de cada variedad.
Fuente: Encuesta de Vendimia 2024, Elaboradores de vino.
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Para vinos tintos, los parametros dé Intensidad aromatica,
Intensidad colorante, madurez de taninos y concentracion en
boca se mantuvieron dentro el promedio historico (Grafico 20).
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GCrafico 21. Niveles de Intensidad aromatica, Intensidad colorante, madurez de taninos
y concentracion en boca, variedades tintas respecto al promedio.
Valores corresponden a la sumatoria de respuestas de cada variedad.
Fuente: Encuesta de Vendimia 2024, Elaboradores de vino.
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CALIDAD DE UVA 'Y VINOS VENDIMIA 2024

EN RELACION A LA VENDIMIA 2023

La calidad global de uvas y vinos blancos y tintos se encuentran entre niveles similares a superiores respecto de la vendi
2023, siendo un aspecto destacado por los productores de uva y elaboradores de vino (Graficos 22 al 29).
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CALIDAD GLOBAL UVAS

SAUVIGNON BLANC
Mas baja
12%

CALIDAD GLOBAL VINOS
SAUVIGNON BLANC

Bueno
29%

Similar

Muy bueno
51%

52%
Mas alta

37% Regular
5%

Excelente
14%

Grafico 22. Calidad global uvas, variedad Sauvignon Blanc.

GCrafico 23. Calidad global vinos, variedad Sauvignon Blanc.
Fuente: Encuesta de Vendimia. Productores de uva 2024.

Fuente: Encuesta de Vendimia. Elaboradores de vino 2024.
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CALIDAD DE UVA Y VINOS VENDIMIA 2024

EN RELACION A LA VENDIMIA 2023
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CHARDONNAY
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Grafico 24. Calidad global uvas, variedad Chardonnay. Grafico 25. Calidad global vinos, variedad Chardonnay. at _
Fuente: Encuesta de Vendimia Productores de uva 2024. Fuente: Encuesta de Vendimia Elaboradores de vino 2024. ‘




CALIDAD DE UVA 'Y VINOS VENDIMIA 2024

EN RELACION A LA VENDIMIA 2023

CABERNET SAUVIGNON
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Grafico 26. Calidad global uvas, variedad Cabernet Sauvignon.
Fuente: Encuesta de Vendimia. Productores de uva 2024.

Grafico 27. Calidad global vinos, variedad Cabernet Sauvignon.
Fuente: Encuesta de Vendimia. Elaboradores de vino 202
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CALIDAD DE UVA 'Y VINOS VENDIMIA 2024

EN RELACION A LA VENDIMIA 2023

CARMENERE

CALIDAD GLOBAL UVAS
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Grafico 28. Calidad global uvas, variedad Carmenere.
Fuente: Encuesta de Vendimia 2024, Productores de Uva.
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CALIDAD GLOBAL VINOS
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Grafico 29. Calidad global vinos, variedad Carmeneére.
Fuente: Encuesta de Vendimia 2024, Elaboradores de vino.



CONCLUSIONES

La Temporada 2023 - 2024 ha sido compleja dadas las condiciones
agroclimaticas de los valles vitivinicolas, con grandes restricciones hidricas
y adelantos de cosecha en la zona Norte del pais, en contraposicion a la
zonas Centro y Sur las cuales presentaron una muy buena condiciéon hidri-
ca de inicios de temporada, pero con primaveras mas frescas e inicios de
verano calurosos que complicaron el desarrollo de los estados fenoldgicos
de la vid, retrasando el inicio de |la vendimia entre 1 a 4 semanas para los
distintos valles vitivinicolas. La zona Sur en tanto, tuvo su mayor compleji-
dad de temporada con las heladas tardias de octubre, primaveras frescas y
lluvias en fechas cercanas a cosecha, retrasando la vendimia.

La lenta madurez de la uva también trajo consecuencias positivas en
mostos y vinos, al alcanzar una mayor intensidad aromatica y buena acidez
en mostos blancos y una disminucion de los °Brix de cosecha en uvas
tintas, generando vinos mas frescos, con mayor intensidad colorante y con-
centracion en boca, que se reflejan en la calidad global de uvas y vinos de
la vendimia 2024.

Productores de uva y elaboradores de vino senalan una vendimia 2024
compleja, pero de muy buena calidad para vinos blancos y tintos.
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